
 

APÉROHÄPPCHEN 
 

Unsere Apérohäppchen sind mit viel Liebe zum Detail handgemachte kleine 

Köstlichkeiten. Ob mit oder ohne Fleisch, kalt oder warm, knusprig oder 

saftig: wir finden für jeden Geschmack ein passendes Häppchen. 

Lassen Sie sich von unserer Kreativität überraschen. 

 

  CHF CHF 

Apérobrötli  2.70 3.00 

Silserli  2.30 2.60 

Canapes  ganz 2.90 3.70  

    halb 1.80 2.10  

viertel 1.40 1.70 

Parisette gefüllt 50 cm 22.00 26.00 

geschnitten + CHF 1.00 80 cm 30.00 34.00 

 100 cm 36.00 42.00 

Sandwichestorten  6 Pers. 28.00 31.00 

 8 Pers. 37.00 39.00 

 10 Pers. 44.00 47.00 

 12 Pers. 52.00 56.00 

Gemüse-Dip (ab 10 Pers.)            pro Person                      3.50 
(frisches Gemüse geschnitten & 3 verschiedene Saucen) 

Folgende Gebäcke sind je nach Wunsch warm oder kalt erhältlich: 

(Mindestbestellmenge 20 Stück pro Sorte)  

    

  CHF 

Schinkengipfeli  1.70 

Käseküchlein, Spinatküchlein  1.90 

Lauchküchlein, Pizza  1.90 

Speckbrötli  1.10 

Olivenbrötli, Tomatenbrötli   1.00 

Blätterteiggebäck 100g 4.40 
Auf Wunsch ergänzen wir unser Angebot gerne mit Getränken. Bitte beachten Sie die AGB. 

Depot für Holzbretter & Platten CHF 10.00 pro Stück.Preise in CHF inkl. 8% MwSt. 

Schinken, Salami  

Aufschnitt, Thon, Ei, Käse 

Poulet-Curry, Spargeln

  
 Trockenfleisch 

 

Lachs 

Trockenfleisch 

Pro Stück 



 

 

 

SALAT 

 
Stellen Sie sich ein reichhaltiges Salatbuffet ganz nach Ihren Wünschen 

zusammen: Von knackigen Blattsalaten, über verschiedene 

Gemüsekreationen bis hin zu hausgemachten Croûtons und Salatsaucen. 

Ideal in Kombination mit einem Menü oder unserer Holzofenpizza (siehe 

separates Angebot). 

-Grüner Blattsalat                      -Rüeblisalat mit Mandarinen 

-Maissalat mit Peperoniwürfel                      -Randensalat 

-Tomaten-Mozzarellasalat                      -Bohnensalat 

-Gurkensalat                      -Selleriesalat 

-Griechischer Hirtensalat                      -Russischersalat                    

-Champignossalat auf Brüsselerblätter             -Hörnlisalat 

-Melonen Schnitze (nach Saison)                          -Mexikanischer Salat 

-Chabissalat mit Speck & Kümmel                      -Reis-Currysalat mit Früchten 

  

Salatbuffet (ab 20 Personen) 

6-7 verschiedene Salate 

            pro Person CHF 8.50 

 

Grüner Salatteller  

             pro Person CHF 6.50 

 

Gemischter Salatteller  

             pro Person CHF 8.50 

 

Lieferungen werden mit CHF 1.50 pro Kilometer verrechnet. 

Bitte beachten Sie die allgemeinen Geschäftsbedingungen.  

Preise in CHF inkl. 8% MwSt. 



 

PARTYSERVICE  
MENÜVORSCHLÄGE 

 
Unser Menüangebot ist in erster Linie saisonal und regional ausgerichtet.  

Wir bekochen Sie (ab 15 Personen) mit währschaften Gerichten, die frisch 

und  natürlich zubereitet werden.  

 

Menü 1 

- Bunter gemischter Salatteller mit warmem kleinem Käseküchlein 

- Schweinssteak im Blätterteig 

- Gemüse Mischung 

- Sauce-Hollandaise 

 pro Person CHF 22.00 

 

Menü 2 

- Bunter gemischter Salatteller mit kleinem Pilzpastetli 

- Curry-Geschnetzeltes mit Schweinefleisch 

- Butter-Trockenreis 

- Fruchtspiessli 

 pro Person CHF 21.00 

- mit Pouletfleisch  

 pro Person CHF 20.00 

 

Menü 3 

- Bunter gemischter Salatteller mit kleinem warmem Spinat-Käseküchlein 

- Trutenpiccata (4 Stk.) 

- Butter Nüdeli mit Tomatensauce 

- Speck & frische Champignons 

 pro Person CHF 22.00 

 

 



 

Menü 4 

- Bunter gemischter Salatteller mit kleiner warmer Pizza 

- Luzerner Pastetli 

- Hörnli oder Trockenreis 

- Gemüsemischung 

  pro Person CHF 21.00 

Menü 5 

- Bunter gemischter Salatteller mit kleinem warmem Lauch-Käseküchlein 

- Rahmschnitzel mit Rahmsrosette & Fruchtspiessli 

- Butter-Nüdeli 

- Gemüsemischung 

  pro Person CHF 24.00 

Menü 6 

- Rippli im Spezial-Mürbteig 

- Gemüsemischung 

- Sauce Hollandaise 

  pro Person CHF 18.50 

Menü 7 

- Kronenbraten am Stück im Ofen gebraten & Pilz-Rahmsauce 

- Butter-Nüdeli 

- Gemüsemischung 

  pro Person CHF 23.00 

Menü 8 

- Rindsfilet mit Sauce Hollandaise 

- Kartoffelgratin 

- Gemüse: Rüebli, Broccoli & gedämpfte Tomate 

  pro Person CHF 36.00 

Menü 9 

- Schweinsfilet mit feiner Pilz-Rahmsauce 

- Kartoffelgratin 

- Gemüse   

  pro Person CHF 28.50 



 

Menü 10 

- Rindsbraten gespickt 

- Kartoffelgratin 

- Gemüse 

  pro Person CHF 22.50 

Menü 11 

- Schinken im Heidibrotteig 

  pro Person CHF  8.50 

Menü 12 

- Pouletbrüstli gross im Blätterteig 

      pro Stück    CHF  7.90 

 

- Pouletbrüstli klein im Blätterteig 

    pro Stück    CHF  5.90 

Menü 13 

- Schweinssteak im Blätterteig 

  pro Stück     CHF  9.50 

 

 

Ihr Menü können Sie mit einem reichhaltigen Salatbuffet und einem 

gluschtigen Dessertbuffet ergänzen (siehe separates Angebot). Auf Wunsch 

servieren wir auch Getränke. Abgerundet wird das Angebot durch unseren 

persönlichen, zuvorkommenden Einsatz vor Ort.  

Für das schöpfen der Speisen verrechnen wir pro Person und Stunde CHF 

40.00, für die Lieferung der Menus verrechnen wir CHF 1.50 pro Kilometer.  

Für Kochkisten & Schöpfbesteck verrechnen wir nichts wenn es gereinigt 

retourniert wird. Reinigung von uns wird nach Aufwand verrechnet. 

 

Bitte beachten Sie die allgemeinen Geschäftsbedingungen. 

Preise in CHF inkl. 8% MwSt. 

 



 

 

 

HOLZOFEN PIZZA 
 

Überzeugen möchten wir Sie nicht nur von unserem Brot-, sondern auch 

von unserem Pizzateig. Der Teig wird ohne Zusatzstoffe hergestellt und 

ausreichend gelagert. Die Pizza wird vor Ort mit saisonalen Zutaten von 

regionalen Lieferanten belegt und vor Ihren Augen im Holzofen knusprig 

gebacken – ein Erlebnis für Auge und Gaumen. 

 

 Pro Pizza CHF 7.50 

 

 

Auf Wunsch verwöhnen wir Sie dazu mit einem reichhaltigen Salatbuffet, 

einem gluschtigen Dessertbuffet (siehe separates Angebot) sowie  

mit Getränken. Abgerundet wird das Angebot durch unseren persönlichen, 

zuvorkommenden Einsatz vor Ort mit 2 Personen. Unseren Holzofen-

Pizzaservice können Sie ab 50 Personen bestellen, in Kombination mit 

einem Salatbuffet verwöhnen wir Sie gerne ab 30 Personen. 

 

Eine Person ist inbegriffen, die zweite wird mit CHF 40.00 pro Stunde 

verrechnet. Für den Transport vom Holzofen verrechnen wir pro Kilometer 

CHF 1.50.  

 

 

Bitte beachten Sie die allgemeinen Geschäftsbedingungen. 

Preise in CHF inkl. 8% MwSt. 

 



 

DESSERT 
 
Als gebührenden kulinarischen Abschluss oder als Hauptattraktion Ihres 

Anlasses stellen wir Ihnen gerne ein individuelles Dessertbuffet 

zusammen. Von gluschtigen Cremen, über einen saisonalen Fruchtsalat, 

köstliche Patisserie bis hin zu speziellen Torten und klassischen Kuchen 

überzeugen wir Sie mit traditionell und liebevoll zubereiteten 

Dessertkreationen aus unserer Konditorei. Ideal in Kombination mit einem 

Menü oder unserer Holzofenpizza (siehe separates Angebot). 

 

Kleines Dessertbuffet (ab 20 Personen)                                   

Drei verschiedene Cremen 

Saisonaler Fruchtsalat 

Drei verschiedene Mini-Patisserie 

Cake                                                         pro Person CHF 8.00 
 

Tortenstücke 

- Schwarzwälder 

- Ananas Royal 

- Schoggi-Birnentorte 

- Quarktorte (verschiedene Aromen)                      pro Stück CHF 3.90 

 

Dessert-Hit 

- Champagner Parfait 

- Vacherin Torten Stück                       pro Stück CHF 4.50 

 

Meter-Dessert 100cm        80cm        60cm        50cm 

Crèmeschnitte  CHF 57.00   CHF 43.00   CHF 35.00   CHF 29.00 

Schwarzwälder-, 

Erdbeer- & Quarkschnitte CHF 66.00   CHF 53.00   CHF 40.00   CHF 33.00 

Gerne schneiden wir Ihnen Ihr Meter-Dessert auf Wunschgrösse gegen einen 

Aufpreis. Depot für Holzbretter CHF 10.00 pro Stück. 

Lieferungen werden mit CHF 1.50 pro Kilometer verrechnet. Preise  

in CHF inkl. 8% MwSt. Bitte beachten Sie die AGB 



ALLGEMEINE 

GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 

 
Bestellungen 

Wir sind froh um eine frühzeitige Bestellung und freuen uns auf ein 

persönliches Gespräch mit Ihnen. Selbstverständlich sind auch kurzfristige 

Bestellungen jederzeit möglich und wir gehen flexibel auf Ihre Wünsche ein. 

 

Angebot 

Auf Wunsch bestätigen wir Ihnen Ihre Bestellungen schriftlich. 

 

Annullationsbedingungen 

Bis sieben Tage vor dem Anlass ist eine Annullation ohne Kostenfolge 

möglich, nachher wird der effektive Aufwand in Rechnung gestellt. 

 

Lieferpauschalen 

Für die Lieferung und den Transport des Pizza-Holzofens verrechnen wir 

pro Kilometer CHF 1.50. Lieferungen in den Gemeinden Nottwil und Sursee 

pauschal CHF 10.00. 

 

Mitarbeiter- & Servicezuschläge 

Für Schöpfen und Servieren verrechnen wir CHF 40.00 pro Mitarbeitenden 

und Stunde. Beim Pizzaofen-Service ist eine Person inbegriffen. Jeder 

weitere Mitarbeitende wird mit CHF 40.00 pro Stunde verrechnet. 

 

Material 

Auf Wunsch liefern wir Ihnen gerne Servietten, Tischtücher, und 

zusätzliches Grossgeschirr das jeweils  nach Aufwand verrechnet wird. Die 

Reinigung der Mietartikel verrechnen wir nach Aufwand. Für Schüsseln, 

Platten und Holzbretter verrechnen wir ein Depot von CHF 10.00 pro Stück. 

 

Zahlungskonditionen 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (inkl. MwSt.) und sind 

zahlbar rein netto bis spätestens 30 Tage nach Rechnungserhalt. Wir 

stellen die effektiven Konsumationen und Kosten in Rechnung. 

 

Preisänderungen vorbehalten. 

 

Haftung 

Für Beschädigungen oder Verlust an Inventar, die während der 

Veranstaltung verursacht werden, haftet der Veranstaltende. 

 

Nottwil, Mai 2017 


